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CORRIERECONOMIA

Qualita & Business Come funziona il meccanismo dei controlli sulla produzione agroalimentare

Cibo Aggiungi un posto a tavola
La sicurezza deve essere un ospite fisso

| Ttalia ha un sistema di verifiche tra i pit rigorosi d Europa. Ma il 40% dei
consumatori si fida poco. Eppure sulle certificazioni operano oltre 40 ent

DI LUCIO TORRI

, Italia ¢ uno dei Pa-
esi in Europa che
puo conlare su
controlli tra i pit

rigorosi in campo alimenta-
re. Eppure tra la popolazione
rimane ancora diffusa la pre-
occupazione sulla qualita dei
prodotli in commercio.
Secondo I'«Osservalorio
sulla sicurezza alimentare
nella percezione degli italia-

Ogni anno

400 ispettori
effettuano

5 milioni di prove

ni», realizzalo da Accredia,
lente unico nazionale di ac-
credilamento, e dal Censis su
un campione composlo da
1.200 responsabili di acqui-
slo, il 409 degli italiani ritie-
ne che le etichette dei pro
dotti alimentari confezionali
non siano sempre chiare e
polrebbero dunque non for
nire informazioni veritiere.

Risultati

L inoltre ancora radicala,
Lra circa 5 milioni di famiglie,
la convinzione che i surgela-
i, i cibi etnici, gli alimenti
precolti, le verdure e la [rulla
tagliata e confezionata, pos-
sano essere preparate in mo-
do poco corrello o non con
servali secondo le procedu-
re. Tanto che, sempre secon-
do la ricerca, solo il 30%
degli intervistati ritiene che
il sistema dei controlli sugli
alimenli ¢ di prevenzione
delle frodi messo in atto dal-
le autorild ilaliane sia ade-
gualo, mentre la meta dal
campione lo considera si ef-
licace, ma riliene pure che
alcune categorie di prodotlo
possano sfuggire alle verifi-
che.

Pesano sui limori degli
italiani i diversi casi di se-

questro di prodolli avariati e
di sofisticazioni che, pur
troppo, continuano ad acca-

dere. Rompere questo cer
chio di timori e diffidenze
appare, dunque, prioritario
per le imprese e la distribu-
zione, cosi come per il siste-
ma degli organismi di certifi-
cazione ¢ dei laboratori di
prova accreditati per la sicu-
rezza degli alimenli.

Le aziende agroalimentari
sono consapevoli del fatto
che oggi, per imporsi sul
mercato nazionale e nellare-
na globale, devono garantire
ai consumalori prodotli
sempre pit di qualita e stan-
dard di sicurezza adeguati.

«Nel sellore dei prodotli
biologici ¢ di qualita a mar-
chio Dop, Igp, Slg e dei vinia
denominazione, che rappre
senlano una quota significa-
liva dell'export ilaliano, la
certificazione soddisfa
unaspettativa fondamenta-
le: garantire i nostri prodolli
su mercali inlernazionali
sempre pitt compelitivi nel
rispetlo delle esigenze di
qualila, sicurezza ¢ prolezio
ne della salute dei consuma-
lori», sollolinea Giuseppe
Rossi, presidente di Acere
dia.

Allenle designalo dal go-
verno italiano spetta il com-

pilo di porre il timbro di con

ferma dell'imparzialita e del-
l'indipendenza di questi la-
horatori ¢ organismi che
verificano la conformila di
prodotti, servizi ¢ professio-
nisti agli standard normativi
di riferimento. Ogni anno, i
laboratori accredilali da Ac-
credia e verificati dai suoi ol-
tre 400 ispettori, effettuano
cirea 5 milioni di prove ¢ con

trolli sui prodotti, di cui circa

3,5 milioni in ambilo alimen
tare.

Gli attestati

In tema di qualita alimen-
Lare sono 13 gli organismi ac-
creditati per il rilascio di cer-
tificazioni Bio, 22 per il rila-
scio dei marchi Igp, Dop e
Stg ¢ 7 per le certificazioni di
vini a denominazione di ori-
gine. «ll fatturato degli orga
nismi che operano nel setto-

re, se ¢ riferiamo allatlivita
di certificazione sotto acere-
ditamento, che riguarda sia i
prodotti a marchio di quali-
ta, come Dop e lgp, sia i si-
stemi di gestione aziendale
per la sicurezza degli alimen-
i, raggiunge una cifra supe-
riore ai 50 milioni di euro»,
precisa Rossi.

Il mondo della certifica-
zione conlempla nel com
parto agroalimenlare non
solo quegli enti che rilascia-
no allestali di prodotlo per il
hiologico, per le produzioni
di qualita a marchio Dop,
[gp ¢ Stg, o per il rilascio del
le denominazioni di origine
delle produzioni vilivinicole
(Doc, Docg, Igl). Esistono
anche gli organismi accredi-
Lati per certificare i sistemi di
rintracciabilila, che consen
tono di tenere sotto controllo
la storia di un prodotlo du-
rante ulle le sue Fasi produ
zione fino alla distribuzione
sul mercalo. Allri enti opera-
no infine per il rilascio di
cerlificazioni a fronte di di-
sciplinari privali, grazie ai
quali unazienda puo accede
re al circuito della grande di-
stribuzione inlernazionale.

B FPRODUDONE RISERVATA

I GLIITALIANI E LALIMENTAZIONE

Le famiglie preoccupate dalla sicurezza dei prodotti a seguito
1) detle notizie di sofisticazione e reatinel campo alimentare.
Dati per area geografica in % sul totale campione

- g6 e 81,1%
73,4% 66,8% 71,9%

Nordovest Nordest Centro Sudeisole %

9 Sifida dei prodotti alimentari che acquista abitualmente? 2
= J Dati per area geografica in % sul totale campione §
@ No,spessotemo @ Mifidoabbastanza @ smi E
nonsi tratti di = ma ho qualche dubbio sento g
prodotti sicuri su alcune categorie siuro g

S, Avaltron|

B | GUARDIANI
Levoluzione dei soggetti accreditati
per la certificazione dei beni alimentari

@ Organismi diattestazione, verifica e ispezione
@ Laboratori di taratura e produttori di materiale di riferimento

@ Laboratori di prova, laboratori medici e organizzazioni
di prove valutative e interlaberatorio
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