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Bio, Halal o Kosher?

Per ogni impresa

c’e il “bollino” gius

Per conquistare mercati e Gdo, Doc e Igt non bastano piu
Vademecum dell’'esperto per trovare la certificazione giusta

Soloi1110%

dei produttori
maremmani
hale carte
inregola

per fare affari
con i broker
internazional
Mac'eil rimedio

di Giovanna Mezzana
» GROSSETO

Dop, Igt, e chioccioline di Slow
Food non bastano pit: alle
BZiEHdE mdaremmane Servono
altre “bolle” per conquistare i
mercati. Con il “timbro” giusto
— dice il guru delle attestazioni
d'impresa Federico Pucci — si
presidia il portafoglio clienti e si
incrementa il business: si esiste
insomma - davvero — sul merca-
to. Da anni gli imprenditori ma-
remmani spendono soldi per ag-
giudicarsi attestazioni rilasciate
da una moltitudine di presso-
ché anonimi consorzi: stanno
facendo un buon investimento?
Parlando con Pucci, 41 anni,
grossetano, consulente valuta-
tore per le certificazioni azien-
dalidi qualita, siscopre che solo
il 10 per cento ha scelto sigilli
che funzionano davvero sui

mercati mondiali.

Rischio frodi. Le certificazioni
“giuste” servono in tutti i setto-
ri, in particolare in quelli dell'in-
dustria agroalimentare —olio, vi-
no, grano, latte, formaggi, carne
— anche perché tutelano chi la-
vora con tutti i crismi da chi tira
a campare ricorrendo anche a
metodi illeciti di produzione.
Notizie di presunte frodi ali-
mentari hanno del resto lambi-
to anche la Maremma, dimo-
strando che le sigle di denomi-
nazione di origine e di indicazio-
ne geografica a volte possono
non bastare per certificare la
qualita. «Quante frodi — dice
Pucci-sono legate ai disciplina-
ri privati di consorzi che certifi-
cano senza terziarieta?», cioé in
modo non indipendente dalle
partiin causa.

Superare I'ostacolo. «Doc, Igt,
marchio Slow Food - dice Pucci
~ sono riconoscimenti impor-
tanti, ma hanno un limite: se ga-
rantiscono un'unicita per un
consumatore maremimadanao,
non la garantiscono per un
newyorkese. Le imprese ma-
remmane hanno produzioni
straordinarie, ma non danno ab-
bastanza evidenza alle loro ec-
cellenze, obiettivo che si puo
raggiungere con certificazioni ri-
lasciate da enti accreditati». Si
chiama “Accredia” I'ente di ac-
creditamento che attesta davve-

ro che gli organismi di certifica-
zione e diispezione, e ilaborato-
ridiprova editaratura, abbiano

le competenze per valutare la
conformita agli standard di rife-
rimento dei prodotti, dei proces-
si e dei sistemi: anche a tutela
deiconsumatori.

Perché certificarsi. Tali certifica-
zioni — le pil1 note cominciano
con I'acronimo “Iso” — consen-
tono di piazzare i propri prodot-
ti sia sui mercati internazionali
che entro i canali della Grande
Distribuzione Organizzata:
export e Gdo sono, del resto, le
uniche chance per le migliaia di

piccole imprese dell’agroali-
mentare maremmano che vo-
gliono guardare al futuro. Tali
attestazioni funzionano perché
sono un'assicurazione che il
prodotto acquistato, ad esem-
pio, da un marchio della Gdo
possa essere venduto: perché e
sicuro e rispetta le norme per la
tutela alimentare.

Bio, Halal & €. La tua coltivazio-
ne mette al bando concimi, di-
serbanti, insetticidi? Valorizza il
tuo lavoro con la certificazione
“Bio”". Vuoi vendere il tuo olio a
una grande catena internazio-
nale che é presente nei paesi

musulmani? Serve 'Halal, paro-
la araba che significa consenti-
to. Hai intenzione di piazzare la
tua pasta nei supermercati di
Gerusalemme? Occorre il Ko-

sher, che nel gergo delle leggi
ebraiche per I'alimentazione si-
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gnifica conforme. Occhio: tali
certificazioni sono molto impor-
tanti se integrate negli aspetti di
gestione, ma hanno poco senso
sevengono ottenute dasole.

Is0. Prendi appunti: la madre di
tutte queste “bolle” - che certifi-
ca la sicurezza alimentare di tut-
tal'azienda-elalso/fssc 22000.
Produci grano? Ebbene, sappi
che c’e la Iso 22005 che certifica
la tracciabilita di filiera. Insom-
ma, di certificazione che valgo-
no ne esistono 85.000 tipi diver-
si. Non restache documentarsi.

Sopra, il lavoro in un’azienda vitivinicola
Accanto, Federico Pucci




