L’ENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO

O Roma- L'accreditamento
degli organismi di certifica-
zione e le certificazioni
istemi di gestione
della qualiti aumentano la
competitivitd delle imprese
italiane, e arricchiscono i
prodotti nazionali di un alto
valore aggiunto che li rende
appetibili sul mercato inter-
nazionale. E' questo il mes-
saggio lanciato dal paleo di
Siacen 2011, il primo Con-
gresso nazionale su sistemi di
gestione, di accreditamenti,
di certificazioni e di notifi-
che, svoltosi a Roma, e aper-
tosi con un intervento di Fi-
lippo Trifiletti, direttore ge-
nerale di ente uni-
co nazionale di aceredita-
mento designato dallo Stato,
[l & nato nel 2009 sul-
la spinta del Regolamento
europen 765/2008, elaborato
in sede di revisione del cosid-
detto ‘Nuovo Approceio’ e
per ovviare ad aleune non
chiarezze nell'assegnazione
dei marchi e delle certifica-
zioni europei, a partire dal fa-
mose marchio CE apposto su
giocattoll o altri prodotti a
garanzia della sicurezza e del
rispetto delle norme.
Tra i compiti di
nata dall'unione delle com-

petenze di Sinal, STIEEE Sit e
Istituto superiore di saniti,
quello di esaminare la com-
petenza tecnica e l'idoneiti
professionale degli operatori
di valutazione della confor-
miti (laboratori e organi-
), accertandone la confor-
mita sia alle regole obbliga-
torie sia alle norme ‘volonta-
rie’ (ossia la certificazione di
qualith richiesta dalle impre-
se). 1l fine & quello di assicu-
rare l'affidabilith delle atte-
stazioni di conformita su rap-
porti di prova, di taratura, di
ispezione, certificazioni di
prodotto, di personale, di si
stema-qualita, ambiente,
energia, sicurezza e salute sul
lavoro, information techno-
logy, sicurezza delle informa-
zioni, sicurezza alimentare.
et Tl insomima, si muove
come organismo ‘terzo’, ga-
rantendo criteri di compe-
tenza tecnica, rigore proce-
durale, indipendenza, impar-
zialith, integrith professiona-
le, efficienza gestionale ed ef-
ficacia operativa, favorendo
una parte ‘sana’ dell’econo-
mia e une sviluppo sosteni-
bile.

"Ciimpegniamao da subito -
ha detto Trifiletti - sulla se-
rietd delle verifiche, e a fare

in modo che il sistema di ge-
stione della qualith certifica-
ta garantisca la piena capaci-
ta di operare nei vari ambiti,
con una serie di requisiti fon-
damentali, a partire da quello
del rispetto delle regole per la
salute e la sicurezza di tutti.
Ma ci impegniamo anche a la-
vorare con equita di compor-
tamenti, facendo in modo che
le regole del gioco siano va-
lide per tutti allo stesso mo-
do. Lavoremo anche in pil
stretto raccordo con i mini-
steri, e, infine, ci impegniamo
ire tariffe "avvedute’,
tate, imparziali e
magari tendenti al ribasso”.
"Quandol R & nata, nel
2009 - ha ricordato Trifilet-
ti- la parola d'ordine era con-
tinuare a far funzionare tutto
perfettamente, in modo tale
che nessuno risentisse della
fusione tra B e Sinal, e
I'obiettivo era continuita dei
regimi di accreditamento vo-
lontari”. Ma oggi questo non
basta pil, ha detto ancora di-
ce ancora il dg Trifiletti, che
ha spiegato: “Non siamo sem-
pre soddisfatti del grado di
affidabilitd che le certifica-
zioni di sistema danno agli
stakeholders e lo siamo anco-
ra di meno nel momento in

cui a quelle certificazioni si
di pilt valore: esse infatti do-
vrebbero essere un tassello
fondamentale della semplifi-
cazione amministrativa, e
dovrebbero far evitare alcuni
controlli alle aziende”.

Oggi operano sotto accre-
ditamento 166 organismi di
certificazione e ispezione,
che hanno conseguito 308 ac-
creditamenti; 910 laboratori
di prova articolati su 1.050
sedi e 162 laboratori di tara-
tura. Sono circa 145 mila i siti
produttivi certificati per i si-
stemi di gestione, mentre le
certificazioni di prodotti so-
no oltre 100 mila, in partico-
lare nel settore agro-alimen-
tare; circa 80 mila, infine, le
figure professionali certifica-
te, tra cui anditor, progettisti,
addetti a macchinari speciali
e nuove figure professionali
come il chinesiologo e il cer-
tificatore energetico degli
edifici. Dall’'esame della do-
manda di acereditamento
proveniente da un organismo
o laboratorio, fino al rilascio
del certificato o del rapporto
di ispezione, di prova o di ta-
ratura, K i effettua ogni
anno presso gli organismi, i
laboratori e le aziende certi-
ficate oltre 2,000 visite ispet-
tive e cirea 10,000 giornate di
verifica.
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