
CON I PRODOTTI DELLA COOPERATIVA AGRICOLA

La genuinità è di casa
al Farmer’s Market
L’ideaèdiquelledestinateasfondaresul
mercato. Si chiamano Farmer’s market,
ultima frontiera della produzione di
qualità:dall’imprenditoredirettamente
al consumatore. Un modo di fare spesa
responsabile e sostenibile che la Società
Cooperativa Agricola di Trofarello (piaz-
za Generale Severino Sussio) ha inaugu-
ratoormaiseiannifaechestariscuoten-
do un grande successo tra il pubblico.
Oggi vi aderiscono 16 produttori del ter-
ritorio (quando l’iniziativa imprendito-
riale mosse i suoi primi passi ce n’erano
soloquattro).

Le prelibatezze - formaggi, mozza-
relle di bufala, carne bovina rigorosa-
mente piemontese, frutta e verdura
ovviamente di stagione, latte crudo al-
la spina a solo un euro al litro (è stato
uno dei primi distributori nella pro-
vincia) - arrivano ogni giorno in que-
sto locale dai comuni limitrofi a Trofa-
rello: Carmagnola, Vinovo, Pralormo,
Poirino, Moncalieri e altri. Senza di-
menticare il riso prodotto nel vercelle-
se, un’autentica «chicca» gastronomi-
ca che va assolutamente provata.

La rivendita è aperta da lunedì a ve-
nerdì (dalle 8.30 alle 13 e dalle 15.30 alle
19.30) e sabato con orario continuato
dalle8.30alle19.30. IvantaggidiunFar-
mer’s Market sono evidenti e arcinoti.
Intanto iprezzi, chesonounpo’piùbas-
si delle rivendite tradizionali. Poi l’indi-
scussa qualità dei prodotti, tutti prepa-
rati conmaterieprimedel luogo.

LA.ECO.VET PER LA PICCOLA IMPRESA CHE AMA I SUOI PRODOTTI

Filiera corta con la garanzia
della qualità igienico-sanitaria
LA.ECO.VET. è nata nel 1990 come
azienda specializzata nel fornire servizi
di analisi microbiologiche e chimiche
al settore agro-alimentare, analisi chi-
miche al settore ecologico/ambientale,
la consulenza a 360° sui medesimi set-
tori. Forte di questo contatto continuo
con le aziende, maturato negli anni
con i vari riconoscimenti specifici da
parte di Accredia per le prove accredita-
te, dalla Regione Piemonte per l’auto-
controllo delle industrie alimentari,
LA. ECO.VET. ha affiancato il riconosci-
mento obbligatorio per la formazione
specifica richiesta dalla Regione Pie-
monte inerente al settore della sommi-
nistrazione di alimenti e bevande, este-
sa anche alla sicurezza dei lavoratori in
ogni settore.

LA.ECO.VET. negli anni ha seguito
l’evolversi delle varie normative sui
controlli obbligatori igienico sanitari,
quelle sulla etichettatura dei prodotti:
ingredienti, allergeni e così via. Tale
evoluzione non tocca solo la grande in-
dustria, ma anche le piccole aziende di
trasformazione che vogliono fornire al
consumatore finale i loro prodotti, pro-
ponendo la Filiera Corta.

Sono spesso queste piccole aziende
che necessitano di avvalersi di Laborato-
ri di Analisi Accreditati e riconosciuti, e
di consulenti di fiducia preparati ed in
grado di affiancarle nell’analisi dei loro
processi, nell’individuazione delle cor-
rette procedure, nell’individuazione
dei Punti Critici di Controllo, nella cor-
retta formazione del personale sino alla
stesura del loro manuale HACCP (evi-
denza scritta di ciò che viene fatto).

La nostra azienda, proprio perché
calata nella realtà del settore agroa-
limentare della piccola e media in-
dustria, si affianca da sempre a que-
ste realtà perché la Filiera Corta non
deve mai prescindere dal controllo
di igiene e sicurezza, qualità che il
consumatore vuole percepire impli-
cita nel prodotto e che oggi queste
realtà, nonostante i costi, vogliono

sempre più garantire al loro cliente.
Filiera Corta deve essere garanzia di
qualità dalla produzione alla tavola.
Il nostro impegno è che ciò possa av-
venire ogni giorno: solo tutelando i
prodotti della piccola e media im-
presa garantiremo nel tempo la so-
pravvivenza anche di queste realtà
che amano e si tramandano da gene-
razioni i loro prodotti.
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