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Il ruolo di UNI in ambito internazionale 
e l'Infrastruttura Qualità

Verona, 20 settembre 2022

Viviana Buscemi – Technical Project Manager UNI
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UNI – CHI SIAMO

§ Associazione privata senza scopo di lucro, fondata nel 1921

§ Riconoscimento: Decreto Legislativo n. 223/2017 di adeguamento
della normativa nazionale alle disposizioni del Regolamento (UE)
n. 1025/2012 sulla normazione europea*

§ Elabora «standard» in tutti i settori dell’economia, per l’industria, il
commercio, i servizi e la società in generale, ad esclusione delle
materie elettriche ed elettrotecniche

§ Rappresenta l’Italia negli organismi di normazione tecnica
europeo (CEN) e internazionale (ISO)

*Cooperazione tra CEN/CLC, NSBs, CE
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LA PRODUZIONE NORMATIVA
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CHI SCRIVE LE NORME
A – Produttori, industria e commercio, laboratori
B – Ministeri, Pubblica amministrazione
C – Consumatori
D – Associazioni di categoria, ordini professionali, sindacati
E - Mondo accademico, enti di ricerca
F - Mondo della certificazione e accreditamento
G - ONG

Contributi tecnici e posizioni nazionali

Standard da adottare

Know how, expertise, buone pratiche, pubblicazioni

Standard da recepire 

Una piattaforma multi-stakeholder al servizio del "sistema-Paese"
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RUOLO DI UNI IN AMBITO INTERNAZIONALE
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COGENTE VOLONTARIO

Direttive
Regolamenti

Leggi
Decreti

NORMERichiesta

NORME E LEGGI
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RIFERIMENTO ALLE NORME NELLA LEGISLAZIONE

IL LEGISLATORE:
1. dichiara le norme necessarie
2. il requisito di norma diventa obbligatorio

DIRETTO: definisce che una determinata norma
soddisfa il requisito applicabile diventando così
parte integrante del requisito legale obbligatorio.

IL LEGISLATORE:
1. dichiara le norme sufficienti
2. il requisito di norma non è l’unico mezzo

per soddisfare il requisito cogente

INDIRETTO: richiede che un prodotto soddisfi
condizioni quali “lo stato dell’arte” o “requisiti
essenziali” citando la norma quale possibile
mezzo per soddisfare questi requisiti generali.

Approccio di co-regolamentazione
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INFRASTRUTTURA PER LA QUALITÀ

Dal «Manifesto» IQ:
Un sistema 
essenziale per il 
benessere e la 
salute dei cittadini, 
la tutela 
dell’ambiente, 
l’innovazione e la 
competitività delle 
imprese…
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VALUTAZIONE DI CONFORMITÀ

valutazione di 
PRIMA parte

AUTODICHIARAZIONE
di chi applica la norma

(colui che realizza un prodotto,
che applica un processo,
che eroga un servizio …)

valutazione di 
SECONDA parte

QUALIFICAZIONE
del cliente nei confronti del 

fornitore

valutazione di 
TERZA parte

CERTIFICAZIONE
da parte di un organismo di 
valutazione della conformità 
indipendente e accreditato
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Normazione
…definisce i requisiti

Valutazione di conformità
…attesta il rispetto dei requisiti

Accreditamento
…verifica la conformità dell’operato degli enti
che effettuano le valutazioni di conformità

IN SITESI…
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Dai PRODOTTI:

Alle PERSONE: 

ai SISTEMI:

Fino ai CLAIM:

ai SERVIZI:

IL MARCHIO UNI
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PARTECIPARE ALLA NORMAZIONE: GLI ORGANI TECNICI

Vienna Agreement

Partecipazione  e attività di interfaccia

CEN/TC 275
Food analysis - Horizontal methods

etc…

UNI/CT 03
Agroalimentare 

ISO/TC 34
Food products

etc…

Member Body Liaison

OT
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DE

F

G
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UNI/CT03 AGROALIMENTARE
•UNI/CT 003 Agroalimentare

• UNI/CT 003/GL 07 Miele ed altri prodotti dell'alveare
• UNI/CT 003/GL 02 Analisi microbiologica
• UNI/CT 003/GL 04 Analisi sensoriale
• UNI/CT 003/GL 10 Benessere animale
• UNI/CT 003/GL 11 Prodotti della pesca
• UNI/CT 003/GL 14 Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare
• UNI/CT 003/GL 16 Apparecchi per il trattamento dell'acqua non collegati alla rete idrica
• UNI/CT 003/GL 18 Oli, grassi animali e vegetali e loro sottoprodotti, semi e frutti oleaginosi
• UNI/CT 003/GL 19 Figure professionali operanti nell'ambito dei Cuochi professionisti
• UNI/CT 003/GL 20 Alghe e prodotti a base di alghe
• UNI/CT 003/GL 22 Riso ed altri cereali
• UNI/CT 003/GL 23 Autenticità degli alimenti
• UNI/CT 003/GL 24 Ghiaccio alimentare
• UNI/CT 003/GL 25 Tecniche analitiche sostenibili per il settore agroalimentare
• UNI/CT 003/GL 26 Agroecologia

• UNI/CT 003/SC 03 Ortofrutticoli freschi
• UNI/CT 003/SC 09 Latte e derivati
• UNI/CT 003/SC 10 Carni fresche e conserve di carne

• UNI/CT 003/SC 10/GL 03 Analisi chimica delle carni
• UNI/CT 003/SC 52 Materiali ed oggetti a contatto con gli alimenti

• UNI/CT 003/SC 52/GL 06 Migrazioni specifiche da chiusure metalliche
• UNI/CT 003/SC 52/GL 07 Qualità del PET

• UNI/CT 003/SC 53 Macchine ed impianti per l'industria alimentare e la ristorazione collettiva
• UNI/CT 003/SC 56 Ristorazione fuori casa

UNI EN ISO 16140-3:2021
Microbiologia della catena alimentare - Validazione del 
metodo - Parte 3: Protocollo per la verifica dei metodi di 
riferimento e metodi alternativi validati in un singolo 
laboratorio
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OT CEN-ISO D’INTERFACCIA
CEN/SS C01 Food Products

CEN/TC 153 Machinery intended for use with foodstuffs and feed

CEN/TC 194 Utensils in contact with food

CEN/TC 275 Food analysis - Horizontal methods

CEN/TC 302 Milk and milk products - Methods of sampling and analysis

CEN/TC 307 Oilseeds, vegetable and animal fats and oils and their by-products - Methods of sampling and analysis

CEN/TC 327 Animal feeding stuffs - Methods of sampling and analysis

CEN/TC 338 Cereal and cereal products

CEN/TC 415 Sustainable and Traceable Cocoa

CEN/TC 426 Domestic appliances used for water treatment not connected to water supply - Segreteria: UNI

CEN/TC 429 Food hygiene - Commercial warewashing machines - Hygiene requirements and testing

CEN/TC 453 Nutritional Supplements compatible with doping prevention

CEN/TC 454 Algae and algae products

CEN/TC 460 Food Authenticity

CEN/TC 463 Microbiology of the food chain

CEN/TC 466 Circularity and recyclability of fishing gear and aquaculture equipment

ISO/TC 186 Cutlery and table and decorative metal hollow-ware
ISO/TC 234 Fisheries and aquaculture
ISO/TC 326 Machinery intended for use with foodstuffs
ISO/TC 34 Food products
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25 AREE TEMATICHE
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per partecipare…

PROMO SOCI 2022-2023
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Grazie per l’attenzione!

Viviana Buscemi
Technical Project Manager - Innovazione e Sviluppo

viviana.buscemi@uni.com
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